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Philosophie

Der BI>Oh01_c Geinberg vereint Nachhal-
- tigkeit und Umweltschutz auf einzigar- p /
tige Weise mit zeitgerechten und | R
effizienten Produktionsmethoden. £ Wi
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geschutzt durch eines der modern- | g I PRODUKTE ANBIETER :
sten Gewdchshduser Europas. - -
S T e e : , In unserem Hofladen finden Sie eine ‘

Das Thelma'NaphhaItigkeit zieht sich g Riesenauswahl an kulinarischen Spezialitaten, s Loy e s
. durch alle‘Bereiche unseres Betriebes, N 4 || : g = S (1 =
Eaedlael ag g/ P von mehr als 40 Produzenten aus der Region. : G e Su n d e S G e m u S e -
 Energiekonzept, iiber die ressourcen- &= -1 = : = - 7 . Emmoaegne e T e :
“schonende Bewasserung, die umwelt- B ‘ i I s B G
-freundliche'Verpackun'ggbi's,hin zum 5 aus beSter Erde _' :

respektvollen Umgang mit unseren : R : G
~ Mitarbeitern handeln wir stets - = : : : ’

verantwortungsbewusst im Sinne

unserer Umwelt.

Besucherfiihrungen

Bei unseren Fithrungen durch den BIOhof
erfahren Sie alles zum Thema ,Nachhaltiger
und umweltfreundlicher Anbau von
- Bio-Fruchtgemiise unter Vermeidung
von CO; Emissionen.“

Nach einer kurzen Présentation zeigen lhnen ! 5
unsere Gastefiihrer die gesamte Produktion von der geothermischen : L
Beheizung ber die ressourcenschonende Wassertechnik, die natiirliche ) -
Schadlingsbekampfung bis hin zu Verpackung und Logistik.

Anmeldungen und Information unter ~ Der Hofladen ist gedffnet
www.biohof-geinberg.at/besucherfuehrungen von Marz/April bis Dezember s'l““

; - Mo bis Fr von 08.00 bis 18.00 Uhr |ERTEI'
Adresse . Kontakt und Sa von 08.00 bis 12.00 Uhr. v .
BIOhof Geinberg Telefon: +43 77 23 21521810 : Tourismus

Wir freuen uns auf lhren Besuch! Neugierig auf noch mehr?

Moosham 33 E-Mail: info@biohof-geinberg.at ' _tourismus.at

4943 Geinberg ~ www.biohof-geinberg.at innvierte

BIOhof__Geinberg www.hofladen-geinberg.at www.biohof-geinberg.at




Nachhaltigkeit
| Anbat_x und Pflege |

Wir legen besonderen Wert auf den

Geschmack und die-Qualitat unserer Friichte.

Nur die besten und wohlschmeckendsten
Sorten werden ausgewahlt und taglich frisch- -
an den osterreichischen Lebensmittelhandel .
geliefert.

Um den besten Boden fiir unsere Pflanzen zu
garantieren, beziehen wir unseren Kompost
bei regionalen Produzenten. Durch die
Zugabe dieses Kompostes erhalten

unsere Tomaten, Paprika und ‘,——»—A’
Gurken die wichtigen Nahrstoffe |8 s
und Mineralien, die sie zur Ausbil-
dung von geschmackvollen und
gesunden Friichten brauchen.

~ Natiirliche Helfer gegen Schadlinge

Die Bekdmpfung von Schddlingen im
Gewdchshaus erfolgt ausschlieBlich
nattrlich durch den Einsatz von Niitzlingen.
Dabei werden Blattlause, Thripse und
andere Schadlinge durch Florfliegen
¥ - und Schlupfwespen bekampft. Bei
; st uns findet eine effektive und nattir-
liche Bestaubung durch Hummeln
statt. Dadurch haben wir beste
Fruchtansitze und gleichmaBige
Fruchtausbildung.
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~ Unsere Produkte
Der Geschmack iiberzeugt

Durch eine gezielte
A . \ Sortenwahl und Ernte
im vollreifen Zustand
uberzeugen unsere
BIO-Tomaten, -Paprikas
und -Gurken mit ihrem
exzellenten Geschmack
und Haltbarkeit.

Vollreif geerntet

/  denn fiir die Ausbildung des guten

k Geschmacks zahlen ausschlieBlich die
R \i { Reifestunden an der Pflanze.
\

(i

Handel geliefert.

Danach werden die Tomaten, Paprika und
Gurken schonend von Hand geerntet und
sorgfaltig verpackt an den dsterreichischen

nach-

haltig

produziert!

Unser Energiekonzept

‘Die Beheizung des Betriebes erfolgt vollkommen CO-frei aus
der bestehenden Geothermiequelle der Firma VAMED und dem
Ricklauf der Therme Geinberg sowie dem Rucklauf des
ortlichen Fernwarmenetzes. ‘
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